SALT LAKE
S OUNT Y COUNTY

HEALTH DEPARTMENT
REAPERTURA POR FASES DE

SERVICIOS DE COMIDA

De acuerdo con el anuncio del Gobernador en abril 28, el Condado de Salt Lake permitird que comience
un servicio limitado para comer en establecimientos comenzado el viernes 1 de mayo de 2020
(incluyendo los bares) para que estos siguen pautas estrictas para ayudar a prevenir la propagacién de
enfermedadesinfecciosas. Como se describe en el plan estatal de Utah Leads Together 2.0, el servicio de
cena debe retrasarse hasta que los establecimientos cumplan con todas las condiciones. Es fundamental
para la salud de todos los residentes del Condado de Salt Lake que los duefios de negocios, empleados y
clientes comprendan y cumplan con estos requisitos. El Departamento de Salud del Condado de Salt
Lake (SLCoHD) puede cerrar los negocios que no cumplan.

. Los gerentes deben monitorearse a si mismosy atodos los empleados al
comienzo de su turno para detectar sintomas, incluyendo el mantenimiento de un registrode temperatura de los
empleados que esté disponible parainspecciénporel departamento de salud. Cualquier persona con sintomas de
COVID-19 no debeser permitida en las instalaciones. Los establecimientos debenregistrar lainformacidon de contacto del
cliente para quelasalud publica pueda contactaralos clientes en casode exposiciénal COVID-19. Los establecimientos
también debencolocarletreros enlas areas de trabajoque aconsejen alos empleados que no debentrabajar sitienen
fiebre, tos, dificultad pararespirar o sintomas de enfermedades transmitidas por los alimentos; del mismo modo, deben
colocar letrerosen las dreas publicas que aconsejen alos clientes que se quedenen casasi estan enfermos. SLCoHD
proporcionara letreros por internet para que los establecimientos puedanimprimir y usar para cumplir coneste
requisito.

. Los empleados queinteractian conel publicoo que no pueden mantener consistentemente
al menos 6 pies de distancia socialde sus comparieros de trabajodeben usar cubiertas faciales sobrelanarizylaboca
parareducir efectivamente la propagacion de las gotas respiratorias. Los empleados que no interacttian con los clientes y
gue no trabajan cerca de otros empleados no estan obligados a usar cubiertas parala cara. Se recomienda a los clientes a
usar cubiertas faciales y quitar las cubiertas faciales mientras cenan.

Areas de empleados: Los empleados en las dreasde la cocina debenmantener una distancia fisica entre ellos y las
estaciones detrabajo delacocinadebenorganizarse de manera que los empleados no se enfrenten entre si. Siempre
gue seaposible, los empleados deben separarse en equipos para minimizar la interaccién entre los grupos. Todavia se
aplican todas las normas alimentarias existentes, incluyendo el uso de guantes mientras se preparan los alimentos listos
paraelconsumoy el lavado regular de manos; desinfectante de manos no reemplaza la necesidad del lavadode manos
paraprepararlos alimentos.

Areasde clientes: Las dreas de espera, comedoresinteriores y exteriores deben dejar al menos 6 pies de espacio entre
los clientes; ya sea eliminar o marcar las mesas que no se utilizaran. Los clientes no puedenocupar puestos adyacentes,
no importa cuan altos sean los respaldos de los asientos. El nimerode personas que cenan juntas enun grupo esta
limitado a 10, preferiblemente del mismo hogar. Dado el menor nimero de mesas disponibles, se les recomiendaalos
clientes areservar mesas con anticipacion para minimizar el tiempode espera. Se recomienda a los clientesde alto
riesgo que aprovechen las opciones de comida para llevar. Los clientes de comida parallevar puedenordenardentrodel
establecimiento si se colocan barreras o marcadores de pisopara manteneralos clientes al menos a6 pies de distancia.
Las areas de juego paranifios adentroy afuera delos restaurantes deben permanecer cerradas. Se lesrecomiendan a los
anfitriones aabrir puertas paralos clientes y guiarlosa sus asientos para evitarel traficoo la congregacion. El
desinfectante de manos debe estar disponibleen lapuertay en las areas de espera.
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Asientos de los bares: Los clientesde los bares no deben estar sentados a menos de 6 pies de otros clientes, ni tampoco
grifos, comida, vasos limpios o el drea de trabajo del camarero. Los asientos y taburetes a menos de 6 pies de estos
lugares deben retirarse o permanecer desocupados entodo momento.

e Desinfectar entre usos. Todas las mesasy sillas de los clientes deben desinfectarse después de su uso. Las mesas
deben serdespejadasy desinfectadas por un empleado (noun servidor)designado parala tarea. No se proporcionaran
utensilios hasta que los clientes estén sentados. Se recomiendan menus desechables para un solouso; sise usa, los
menus permanentes deben desinfectarse despuésde cada uso. Los establecimientos deben usar el tiempode inactividad
entre turnos para desinfectarlas dreas de alto trafico y las superficies de alto contacto, incluyendo las mesas, sillas,
bafios, manijas de las puertasy pisos. Se debe seguir el mismo proceso cuandoel establecimiento cierratodos los dias.
Deben estar disponibles desinfectantes efectivos contra COVID-19. (Lista aprobada en EPA.gov). Utilice productos de
limpieza desechablessi es posible (toallas, trapeadores, etc.); otros suministros deben serlavados diariamente.

e Limite el autoservicio. Los clientes puedenusar las estaciones de bebidas de autoservicio, siempre que las maquinas
y las superficies seandesinfectadas por un empleadoal menos cada 30 minutos. Las tazas, tapas, pajillas y otros articulos
de unsolo uso debenser entregados alos clientes porlos empleados que usan guantes. Los condimentos no se pueden
guardar en las mesas, perose pueden proporcionaralos huéspedes cuandolos pidan. Los envases de condimentos
deben desinfectarse después de cada uso; las estaciones de condimentos deben desinfectarse al menos cada 30
minutos. Los restaurantes estilo buffety de autoservicio pueden proporcionar utensilios, tazas, platosy otros articulos de
servicio solodesde el mostrador donde se ordena la comida; ninguno de estos articulos serd accesible al publico. Los
empleados deben servircomida de los buffet para limitar la exposicién; los clientesno pueden estara menos de 6 pies
deldreade serviciode alimentos.

PARA MAS INFORMACION

Esta hojainformativa resume los requisitos clave para permitir que se reanuden las operaciones de cena. Hay informacion

adicional disponible en el planestatal Utah Leads Together 2.0, o Ilame al Departamento de Salud delCondado de Salt Lake al
385-468-INFO (4636).
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